BIENVENIDOS

Welcome to China Crown

MENU
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*El servicio de terraza tiene un suplemento del 10%.
*The terrace service has a supplement of 10%.
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Aperitivo China Crown

China Crown appetizer

Rollos imperiales rellenos de shiitake y verduras selectas

Imperial rolls stuffed with shiitake and selected vegetables

SELECION DE DIM SUM
Xiao long bao clasico de cerdo ibérico en su jugo
Ha kao de langostinos trufa negra y boletus

SELECTION OF DIM SUM
Xiao long bao classic pork Iberian in its juice
Ha kao of black truffle prawns and boletus”

Fideos artesanales de boniato con caldo de cerdo ibérico

Bean nutrition noodles with ibérico

Berenjenas chinas al estilo Yuxiang y guindillas en vinagre

Yuxiang-style chinese aubergines and pickled chilli

Arroz “montafia de oro” salteado con solomillo de vaca vieja
y perlas de huevo

“Golden mountain” fried rice with Japanese wagyu beef and egg

Pato Imperial Beijing
Lacquered Peking duck

Torrija cantonesa a las 5 especies chinas

Cantonese torrija with the 5 chinese species

Café/Té

Coffee or tea

70,00€ POR PERSONA | PER PERSON

Bebida no incluida Drink not included | Minimo 2 personas Minimun 2 people

Mesa completa Full table

*El servicio de terraza tiene un suplemento del 10%.

*The terrace service has a supplement of 10%.
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ENTRANTES Medusa macerada en salsa de soja, sésamo y vinagre de arroz 15
APPETIZERS  en barrica, tirabeques, pepino y oreja de madera
Jellyfish marinated in soy sauce, sesame and aged rice vinegar,
TR /N snow peas, cucumber and agaric
PRAEE B P Sk
Rollos imperiales rellenos de shiitake y verduras selectas 13,5
Imperial rolls stuffed with shiitake and selected vegetables
BRI RR G
Rollitos crujientes de langostinos con castafia de agua 14,95
y jengibre
Crispy prawn rolls with water-chestnut and ginger
R e
Blossom de langostinos con salsa chili 12,95
Blooming prawn blossoms with chilli sauce
BEHRE E AR
Tou-fu crujiente con 5 especias chinas 13,5
Golden sands crispy tou-fu
EVDMER EE
ENLACE IMPERIAL 13,95
Lengua de ternera & Callos con salsa de pimienta de Sichuan
Sliced ox tongue and tripe with Sichuan chilli sauce
IR R 22 e
Delicia de pato salteado con pifiones 15
y salsa Sacha en lecho crujiente
Duck sauted with pine nuts and Sacha sauce on a crispy bed
ARG 5
Ensalada templada de solomillo y vinagreta 18
de cilantro estilo Yunan
Warm sirloin steak salad and cilantro vinaigrette Yunnan style
A=A ibhi
SOPAS Sopa agripicante clasica 14
SOUPS Classic hot spicy Soup
REL SRR
1
Caldo de boletus y gallina con “Velo de novia” relleno de tofu 15
Boletus and chicken broth with bamboo fungus stuffed with tofu
FAFE P AL AR T2
Sopa de wonton de langostinos a la pimienta de Sichuan XO y setas 15
Shrimp wonton soup with Sichuan and mushrooms
N EEIEAF = A
Gazpacho de lichis con soja fresca y jamoén de pato 15

Lychee Gazpacho with fresh soybeans and duck ham
(LW T e
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DIM SUM
DIM SUM

Seccion al vapor
Steamed section
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Dim sum variado especial China Crown
Xiao Long Bao de txangurro, trufa, boletus & Ha kao
Xiao Long Bao de txangurro, black truffle, boletus & Ha kao)

CVRR SRR E

Dim sum transparente relleno de boletus con trufa negra
Dim sum stuffed with boletus and vegetables with black truffle

FAE R BR R B 12

Xiao Long Bao clasico de cerdo ibérico en su jugo
Classic Xiao Long Bao stuffed with juicy Ibérico pork

BB ANE LB

Xiao Long Bao de carrillera de vacuno
Xiao Long Bao stuffed with beef cheek
RN

Xiao Long Bao de tinta de calamar con pulpo y langostino
Xiao Long Bao stuffed with squid ink with octopus and prawn

R & £ SR/ N E AL

Xiao Long Bao de txangurro con caldo de marisco
Xiao Long Bao stuffed with Txangurro and seafood broth

g/ NEA

Ha Kao de langostinos y jengibre
Ha Kao of prawns and ginger

KR ERR

Xiaolongbao de pollo de corral con foie micuit de pato y mango

16

18,5

14,95

15

15,95

16,95

15

16

Free-range chicken xiaolongbao with duck foie gras micuit and mango

X ARG £ N e

Wonton de cerdo ibérico con aceite de Sichuan
Iberian pork wonton with Sichuan chili oil

JUTAR P B 0] S i

Dim sum de Wagyu 5A ligeramente ahumado con soja
caramelizada Especialidad China Crown

Dim sum with Wagyu 5A lightly smoked with
caramelized soybeans, China Crown special
SARIZE — RO

17,5

21

DIM SUM
DIM SUM

Seccién crujientes
Crunchy section

/NS

LIPS

Sheng jian bao de ibérico con salsa Su-mei de ciruelas y sésamo
Iberian pork Sheng Jian Bao with Su-Mei plum and sesame sauce

LRI A= R AL

Jiaozi de ternera, jengibre y cebolleta
Fried Jiaozi of wagyu beef, ginger

AR

Siu mai de cerdo ibérico con torrezno chino y salsa
de soja caramelizada

15

15

16

Iberian pork siu mai with Chinese crackling and caramelized soy sauce
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ARROZ &
NOODLES
RICE &
NOODLE

MBER

Arroz “Montaia de oro” salteado con solomillo de vaca vieja
y perlas de huevo
“Golden mountain” fried rice with wagyu beef and egg

M EBERBRIR

Tres variedades de arroz con verduras

y langostinos en salsa de vieiras Homenaje a Guangzhou
Mixed rice with vegetables and prawns

in traditional XO sauce Tribute to Guangzhou

XOB RUFAHID IR

Fideos artesanales de boniato con caldo de cerdo ibérico
Bean nutrition noodles with ibérico

LRI R B R 48 Sl

Cintas de arroz frescas estilo cantonés,
salteados con ternera y verduras

18,5

18,95

18,95

17,5

Cantonese style stir-fried rice noodles, sauteed with veal and vegetables

Tl

Chao mien al wok con langostinos y verduras selectas
Fried noodles with prawns, and selected vegetables

HFEERD T

<5

17,5

VERDURAS
VEGETABLES

THREREIR

Palitos de tou-fu rebozados con crema de verduras silvestres
Tou-fu sticks with wild vegetable cream

FRAERE

Pak Choi/ Espinaca de agua “Chao Xin”
salteado con tou-fu fermentado Segiin temporada
Pak Choi / Water spinach “Chao Xin”

sauted with fermented tou-fu According to season

I & B

Berenjenas chinas al estilo Yuxiang y guindillas en vinagre

Yuxiang-style Chinese aubergines and pickled chilli and peppers

AT

15

15

15,95
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PESCADOS
& MARISCOS
SEAFOOD

BTk

Vieiras salteadas con su mojama y verduras estilo Hong Kong 29,95
Scallops sauteed with mojama and Hong Kong traditional vegetables

HAXOw IR R R

Los clasicos langostinos Kung Pao 27,5
Classic Kung Pao prawns

EVi N

Lomo de corvina crujiente con salsa tropical estilo Hanoi 30

Crispy sea bass fillet with tropical sauce at Hanoi style

BMEFFIIT RS A

Bogavante azul (800 gr) con salsa de curry rojo 85
tradicional de Singapur Picante
Blue Lobster (800 gr) with traditional Singaporean red curry sauce Spicy

P TR D33 - 0 A R

Pepino de mar con reduccién de cebolleta China 32,5
y soja Maylin estilo Pekin Por persona

Pekingese style sea cucumber with Chinese chive

and Maylin soybean sauce Per person

HBRREILS (hi)

Delicias de lenguado en salsa agripicante con laminas de nabo 36
encurtido, oreja de madera, hongos y guindilla roja

Sole delicacies in hot sauce with pickled turnip slices, wooden ear,
mushrooms and red chilli

AR S IR o 1 #21 J

Lomitos de corvina “Xiang La” estilo Sichuan con guindillas 29,5
Sea bass fillets at Sichuan style “Xiang La” with chili peppers

NIRE R Ao

Flor de atin de Almadraba, con noodles de apionabo y puré anisado 30,5
con semillas de sésamo

Almadraba tuna flower, with celery and turnip noodle,

aniseed puree with sesame seeds

A EA
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PATO IMPERIAL BEIJING
LACQUERED PEKING DUCK - & %E /%5

MEDIO HALF 55 | ENTERO ENTIRE 85

OPCION EXTRA - EXTRA OPTION

Consomé de pato 5 por persona Caviar 25
Duck consommé Caviar
@ 5% WD i it fa - q*
CARNES Solomillo de cerdo ibérico en salsa agridulce artesanal 22
MEAT Homenaje al tradicional cerdo agridulce
Ibérico pork tenderloin with artisanal sauce
A 2Z IR Tribute to the traditional sweet and sour pork
] RBHES R
Solomillo de ternera asado con setas de temporada 25

Roast wagyu beef tenderloin with seasonal mushrooms and oyster sauce

EEW R

Escabeche picante de pollo de corral estilo Chong Qing

Acompaiiado con arroz blanco
Spicy Chong Qing steamed chicken Served with rice

117 ARp S

Cazuela de picanha de buey con guindillas, pimienta de Sichuan
y verduras de temporada
Beef picanha casserole with chilli Sichuan pepper

R

Costilla de ternera asada en su propio jugo
envuelta en hoja de loto
Roasted vituline rib in gravy wrapped in lotus leaf

s A 2

Nuestra version del clasico pollo con almendras
Diced chicken with almonds and special sauce

WRALAGT

Picant6n crujiente con anacardos a la salsa Sichuan
Especialidad China Crown

Spicy diced chicken with chilli and cashews in Sichuan sauce

NI E RN

Magret de pato crujiente con salsa de naranja
Crispy duck with orange sauce

i)\ ARG

Taquitos de foie rebozados con salsa de pimienta negra
y verduras al wok
Foie gras cubes fried in batter with black pepper sauce

R PRI ATRL

21

29,95

25,95

22

28

29,5

32
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LISTA 0
ALERGENOS = @ (
ENTRANTES

Medusa macerada en salsa de soja, sésamo y vinagre de arroz, tirabeques, pepino y oreja de madera 0
Rollos imperiales rellenos de shiitake y verduras selectas 0
Rollitos crujientes de langostinos con castafia de agua y jengibre 0
Blossom de langostinos con salsa chili 0
Tou-fu crujiente con 5 especias chinas 0
ENLACE IMPERIAL, Lengua de ternera & Callos con salsa de pimienta de Sichuan
Delicia de pato salteado con pifiones y salsa Sacha en lecho crujiente 0
Ensalada templada de solomillo y vinagreta de cilantro estilo Yunan @ 0
SOPAS

Sopa agripicante clasica 0
Caldo de boletus y gallina con “Velo de novia” relleno de tofu
Sopa de wonton de langostinos a la pimienta de Sichuan XO y setas 0
Gazpacho de lichis con soja fresca y jamén de pato g
ARROZ & NOODLES

Arroz “Montafa de oro” salteado con solomillo de vaca vieja y perlas de huevo 0
Tres variedades de arroz con verduras y langostinos en salsa de vieiras @ 0
Fideos artesanales de boniato con caldo de cerdo ibérico 0
Cintas de arroz frescas estilo cantonés, salteados con ternera y verduras J
Chao mien al wok con langostinos y verduras selectas 0
PESCADO & MARISCO

Vieiras salteadas con su mojama y verduras estilo Hong Kong @ 0
Los clasicos langostinos Kung Pao 0
Lomo de corvina crujiente con salsa tropical estilo Hanoi 0
Bogavante azul con salsa de curry rojo tradicional de Singapur @ 0
Pepino de mar con reduccion de cebolleta China y soja Maylin estilo Pekin @ 0
Lenguado en salsa agripicante con laminas de nabo encurtido, oreja de madera, hongos y guindilla roja
Lomitos de corvina “Xiang La” estilo Sichuan con guindillas @ ﬂ 0

Flor de atiin de Almadraba, con noodles de apionabo y puré anisado con semillas de sésamo 0
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GLUTEN CRUSTACEOS HUEVOS PESCADO CACAHUETE

LISTA - -
ALERGENOS

LACTEOS MOSTAZA SESAMO SULFITOS ALTRAMUCES

CARNES

Pato imperial beijing

600

SOJA MOLUSCO
APIO CASCARA

00

Solomillo de cerdo ibérico en salsa agridulce artesanal

00

Solomillo de ternera asado con setas de temporada

Escabeche picante de pollo de corral estilo Chong Qing

000

Cazuela de picanha de buey con guindillas, pimienta de Sichuan y verduras de temporada

Costilla de ternera asada en su propio jugo envuelta en hoja de loto

00

Nuestra versién del clasico pollo con almendras

®00

Picantdn crujiente con anacardos a la salsa Sichuan

®00

Magret de pato crujiente con salsa de naranja

Taquitos de foie rebozados con salsa de pimienta negra y verduras al wok

DIM SUM

Dim sum variado especial China Crown Xiao Long Bao de txangurro, trufa, boletus & Ha kao

@O0S 0

Dim sum transparente relleno de boletus con trufa negra @ 0

Xiao Long Bao clasico de cerdo ibérico en su jugo @ 0

Xiao Long Bao de carrillera de vacuno ﬁ @

@000

Xiao Long Bao de tinta de calamar con pulpo y langostino ﬁ) @ ﬁ) @ 0

Xiao Long Bao de txangurro con caldo de marisco @ 0

Ha Kao de langostinos y jengibre @ 0

Xiao Long Bao de pollo de corral con foie micuit de pato y mango @ 0

Wonton de cerdo ibérico con aceite de Sichuan

OO000

Dim sum de Wagyu 5A ligeramente ahumado con soja caramelizada (ﬂ @ ﬁ)

@000

Sheng jian bao de ibérico con salsa Su-mei de ciruelas y sésamo @ 0

Jiaozi de ternera, jengibre y cebolleta @ 0

Siu mai de cerdo ibérico con torrezno y salsa de soja caramelizada ﬁ) @ 0

VERDURAS

Palitos de tou-fu rebozados con crema de verduras silvestres

00

Pak Choi/ Espinaca de agua “Chao Xin” salteado con tou-fu fermentado

OO0

Berenjenas chinas al estilo Yuxiang y guindillas en vinagre

00
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